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Saumon gravelaa( a l'aneth. 15 €

‘(Egleofmofume maison, 16 €
eréme clémentine, pamplemousse, huile d’aneth.
€assolette de tentacules de ealamar,

: erevettes sautées au sesame,

18,50€
créme a la féve de &onka et au piment d’espelette.

‘Boeuof d’aubrae mariné,

~

GUX épiees J'aponaises, SGUCEe COCO, Cilron yuzu, 17€

shitaké.

@errine de volaille maison, 10€
compotée d’oignans et raisins de €orinthe.

K 98@ Ghé()f’@, 17£
§ et lardofumé au bois de hétre, ecaviar d’aubergine.

“Ci-cuit de thon en sashimi,

. ooa . 78£
Poireaux, sauce aigre douece, Yuxzu, huile de
poireaux.

#scargots de Bourgogne, beurre aillé.

Les 6 11€
Les 12 19€

Les huitres n°3

Les 6 12&€
Les 9 17&€
Les 12 224

Domards, langoustes et plareaux
deofruits de mer uniguement sur
réservation 4#8heures a l'avance.




