
Filet de cabillaud , sauce crustacés,
purée d’artichauts, carottes fanes.

Filet de merlu, sauce fumet anisé,
pleurotes , pommes de terre grenaille sautées aux aromates.

Fricassée de calamars,
au piment d’espelette, risotto.

Poisson du moment,  betteraves  rôties au miel, beurre 
citronné, risotto aux carottes.

Pluma , cuite à basse température,
sauce lard et sarriette, pommes de terre grenaille.

Ris d’agneau, jus corsé,
betteraves rôties au miel, gel citron, 
pommes de terre grenaille.

Paleron de boeuf, sauce truffes,
purée de panais.

Tartare Terre et Mer,
 boeuf charolais coupé aux couteaux, oignons rouges,
noisettes , tartare d’algues, cornichons, huile de noix,
échalotes, ail., 180gr.

Suprême de poulet jaune, sauce thym et madère,
purée de pommes de terre maison.

PLAT VEGETARIEN
Penne, crème de cèpes, copeaux de parmesan.

Suppléments :

Légumes de saison

Salade verte
Prix nets en euros, service compris - L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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Prix suivant arrivage
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