
✧ MENU SAINT-SYLVESTRE ✧ 

110€ 
✦ ✧ ✦ 

AMUSE-BOUCHE 

Noix de St Jacques, purée de potimarron, gel citron 

✦ ✧ ✦ 

LE FOIE GRAS 

Miroir de jus de viande au poivre de Kampot torréfié, compotée de poire et estragon 

✦ ✧ ✦ 

LE MAIGRE 

Cuit à la plancha, champignon farci en texture, crémeux de St Jacques au yuzu 

✦ ✧ ✦ 

GRANITÉ ORANGE ET THYM 

✦ ✧ ✦ 

LE FAISAN 

Farci et cuit à basse température, langoustine snackée, fine purée de carottes au cumin, meringue de 
betterave, jus réduit 

✦ ✧ ✦ 

FROMAGE TRAVAILLÉ 

✦ ✧ ✦ 

L’ÉQUILIBRE DE NOISETTES ET ÉCLATS CITRON 

Mousse légère à la noisette, croustillant noisette-citron, florentin, sorbet citron et émulsion de 
noisettes 

✦ ✧ ✦ 


